
令和８年(2026 年)8 月 27 日 

報道関係  各位 

真庭市役所 

真庭の SDGs・バイオマスを体感します！ 

岡山大学×真庭市 

SDGs を目指す産業体験講座を開催 

日時▶ 令和８年 9 月３日（木）～ ４日（金） 

場所▶ 岡山大学農学部、市内発酵関連企業 

 

真庭市では、岡山大学の学生を対象に、市内のバイオマスや SDGs の取組等を学んでもらい、真庭

市の魅力に興味をもってもらえるよう、「岡山大学×真庭市 SDGs を目指す産業体験講座」を開催して

います。今回は農学部を中心とした 21 名の学生が 2 日間にわたり、講義やディスカッションのほ

か、市内の発酵に関係する企業を見学します。 

つきましては、取材くださいますようお願いいたします。 

 

概要▶ 

1.日 時 令和８年 9 月３日（木）午後 1 時 30 分 ～ ４日（金）午後３時 20 分 

 

2.場 所 岡山大学農学部及び訪問施設 3 か所 ※詳細は別添の行程表をご参照ください。 

９月３日 岡山大学農学部 (農学部Ⅰ号館 第４講義室) 

（岡山市北区津島中 1 丁目 1 番 1 号） 

９月４日 御前酒蔵元辻本店 (真庭市勝山 116) 

河野酢味噌製造工場（真庭市久世 267） 

落酒造場（真庭市下呰部 664-4） 

 

3.内 容 ９月３日 岡山大学教授の講義やディスカッション等 

９月４日 市内の発酵関連企業の見学 

受講学生：岡山大学の学生 21 名 

 

4.その他 取材にお越しになる場合は、事前に問い合わせ先までご連絡をお願いいたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

お問い合わせ先▶ 

林業・バイオマス産業課 （担当 高島）    

TEL：0867-42-5022  FAX：0867-42-3907 



  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

         

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

■  プログラム  ■ 

 

 

■  見学先の紹介  ■ 

 

 

※行程の内容については視察先の状況等により変更になる場合があります。 

金尾 忠芳 教授 
 

専門は応用微生物学。熱泉、

氷点下、酸、アルカリなど人間に

は過酷となる環境に好んで生育

する極限環境微生物を対象とし

て研究。特に好酸性菌（pH3

以下の強酸性で生育）の鉄・

硫黄代謝の解明とこれらの特殊

能力を利用した環境浄化などへ

の応用を目指している。 

河野酢味噌製造工場 

五代目 河野 尚基氏 

御前酒蔵元辻本店 

杜氏 辻 麻衣子氏 

1804 年（文化元年）創業。勝山藩御用達の献

上酒として古くから親しまれ、酒米は主に県産の「雄

町米」を使用。地元の水と技にこだわり、なめらかかつ

濃醇辛口の酒造りをしている。 

御前酒蔵元辻本店 
1888 年（明治 21 年）久世に創業。初代から変

わらない蔵と杉桶を使い、製法も昔ながらの自然発酵

にこだわっている。酢、味噌、醤油、どれもすべて手作

業でつくられ、ゆっくりとした時間の中で醸されている。 

河野酢味噌製造工場 
1893 年（明治 26 年）北房に創業。伝統ある清

酒「大正の鶴」蔵元として知られ、酒米は主に岡山を

代表する「朝日米」と「雄町米」にこだわっている。蛍の

舞う清き中硬水を汲み上げ、力強くてキレのある酒造

りをしている。 

落酒造場 

　　9月3日（木）

場所

13:30 - 14:00 岡山大学

14:00 - 15:00 同上

15:00 - 15:10 同上

15:10 - 16:00 同上

16:00 - 16:10 同上

16:10 - 17:00 同上

　　9月4日（金）

場所

9:00 岡山大学

9:00 - 10:30

10:30 - 11:30 御前酒蔵元辻本店

11:30 - 11:35

11:35 - 12:35 お食事処　西蔵

12:35 - 13:05

13:05 - 13:50 河野酢味噌製造工場

13:50 - 14:35

14:35 - 15:20 落酒造場

15:20 - 16:40

16:40 岡山大学

河野酢味噌製造工場　施設見学（45分）

移動（バス）

落酒造場　施設見学（45分）

移動（バス）

岡山大学　到着

移動（バス）

休憩（10分）

岡山大学　金尾　忠芳　教授

「環境を守る微生物のメタルバイオテクノロジー（仮）」（50分）

休憩（10分）

パネルディスカッション

河野酢味噌製造工場　河野　尚基氏

御前酒蔵元辻本店　辻　麻衣子氏

「まにわの発酵について学生と考える」（50分）

ファシリテーター：岡山大学　金尾　忠芳　教授

岡山大学　出発

移動（バス）

御前酒蔵元辻本店　施設見学（60分）

移動（徒歩）

昼食

時間 内容

時間 内容

真庭市　産業観光部　林業・バイオマス産業課

真庭市のバイオマス事業の取組紹介（30分）

河野酢味噌製造工場　五代目　河野　尚基氏

「130年のモノづくり」（30分）

御前酒蔵元辻本店　杜氏　辻　麻衣子氏

「発酵で拓く真庭の未来」（30分）


