
【美甘（みかも）地域】に 

ふるさと納税で支援をお願いします！ 

 真庭市ふるさと応援交付金制度とは、真庭市

ふるさと納税で地域を指定してふるさと納税し

ていただくと、翌年度の地域の活動資金として

交付される制度です。 

ふるさと納税担当窓口・お問い合わせ先   
真庭市総合政策部交流定住推進課（〒719-3292 岡山県真庭市久世2927-2 TEL0867-42-1179 FAX0867-42-1353 E-Mail koryu@city.maniwa.lg.jp） 

 ふるさと納税は「ふるさとを大切にしたい」「ふるさとの発展に

貢献したい」という“気持ちをかたちに”しようとするものです。 

 真庭市では、自分の出身地、ゆかりのある地域を指定して

ふるさと納税（寄付）することができる「ふるさと応援交付金制

度」があり、より直接的に地域の活動を支援することができま 

す。真庭市民が、真庭市にふるさと納税をすることもでき、

もちろん寄付金税額控除も受けることもできます。 
 

※地域指定のふるさと納税の事業においては、特産品目当て

の寄付ではなく、指定地域の「地域づくり」を応援するという使

い道の明確なふるさと納税です。 

ふるさと納税とは 

地域 
（地域自主組織） 

地域支援者 

（出身者等） 真庭市 

①地域を指定してふるさと納税 

②ふるさと納税証明書の送付 

③交付金の交付 
④地域独自のお

ふるさと応援交付金制度とは 

地域独自事業の実施 

 真庭市美甘は、自然豊かな農村風景や出雲街道の宿場

通りなど、地域資源が昔のまま豊富に残っており、それを活

かし地域を盛り上げる取り組みを住民主導で行っています。 

 しかし近年、人口減少及び高齢化が進んでおり、近い将来、

地域行事等の継続実施ができなくなるのではと危惧しており

ます。また、地域で継続的に安心して暮らせる仕組みについ

ても知恵を絞り検討しております。 

  

 そこで、ふるさと納税を活用し、美甘地域の夏祭り等住民

主導イベントや、暮らしサポート事業の実施を行い地域活性

化へ繋げたいと思います。 

美甘の今、活性化を目指して 

ふ
る
さ
と
納
税
で
 

  
【
美
甘
】
を
応
援
し
よ
う

！
 

美甘地域づくり委員会（TEL；0867-56-2611） 

※通常の真庭市へのふるさと納税とは

異なり、真庭市からのお礼の品の贈呈

はありませんが、美甘地域独自のお礼と

して、地域から「美甘産品」を年度末頃を

目途にお送りさせていただきます。 

※イベント等で上記チラシを活用しPRしています。 

「美甘」へのふるさと納税へ 

詳しくはコチラ！ 



美甘地域づくり委員会（TEL；0867-56-2611） 

「美甘」へのふるさと納税へ 

お礼の品をお返しします！ 

寄付額；3万円以上～10万円未満 

寄付額；10万円以上 

美甘ふるさとセット1号 の内容 

 

①ひめのもち（もち米）1kg1袋 

②ひめのもち（丸餅）10個入1袋 
③乾燥原木しいたけ1袋 

④古代米（黒米）1袋 

⑤古代米（甘酒）1袋 

⑥手作りこんにゃく1袋 

寄付額；1万円以上～3万円未満 

美甘地域づくり委員会（TEL；0867-56-2611） 

美甘地域を指定いただきふるさと納税をいただいた場合、寄付金額に応じて以下のとおりお礼の品をお送りさせ

ていただきます。産品は地元で出来た特産品を集めたふるさとセットとしております。 

※写真はふるさとセット1号のイメージです 

美甘ふるさとセット2号 の内容 

 

①ひめのもち（もち米）1kg1袋 

②ひめのもち（丸餅、豆餅、しゃぶ餅セット）1箱 
③コシヒカリ（白米）5kg 

④乾燥原木しいたけ1袋 

⑤古代米（黒米、赤米）各1袋 

⑥古代米（甘酒）2袋 

⑦手作りこんにゃく1袋 

⑧アマゴ加工品2種各1袋 

⑨レトルトおこわセット1個 

美甘ふるさとセット3号 の内容 

 

①ひめのもち（もち米）1kg1袋 

②ひめのもち（丸餅、豆餅、しゃぶ餅セット）1箱 
③コシヒカリ（白米）1俵（60kg） 

④乾燥・生原木しいたけ各2袋 

⑤古代米（黒米、赤米）各1袋 

⑥古代米（甘酒）2袋 

⑦手作りこんにゃく1袋 

⑧アマゴ加工品2種各1袋 

⑨レトルトおこわセット3個 

⑩古代米ドライフラワー3セット 

注）ふるさとセット1号～3号の内容については、変わる可能性がありますがご了承願います。地域の最新情報も合わせてお届けいた

ひめのもち、コシヒカリ、思い

を込めて育ててます！ 

田舎の定番「手作りこんにゃく」 

ひめのもち餅セットは↑が入ってます 

レトルトおこわ開発！懐かしの

味が炊飯器ですぐできます。 

出来上がりイメージ 

古代米稲穂でアレンジインテリ

ア。 


